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1. Bu onayll teknik sartname, yayim
tarihinden itibaren yiiriirliige girer.

2. Bu onayh teknik sartnamenin yiiriirlitkten
kaldiriima tarihi 31 Aralik 2029.

3. Bu onayh teknik sartname fizerinde
degisiklik yapilamaz. :
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1. KONU

Bu teknik sartname, Milli Savunma Bakanligi ihtiyaci icin satin alinacak
Krokan teknik ozelliklerini, denetim ve muayene metotlarini ve ilgili diger hususlari konu alir.
2. GENEL HUSUSLAR
2.1. Tanimlar

2.1.1. Krokan: Iglenmiy i¢ findigin, antep fistifinin, yer fistiginin, bademin veya
susamin teknigine uygun olarak seker ve/veya silizme bal, gerektiginde igme suyu ve katk:
maddeleri ile karstinilip, istendiginde gesni maddeleri ilave edilerek sekillendirilmesi ile
iretilen gida maddesidir.

2.1.2. Gergek Dolum Miktar1: Hazir Ambalajli Mamiillerin Agirlik ve Hacim Esasina
Gore Net Miktar Tespitine Dair Yonetmelik’te tanimlandigi gibidir.

2.1.3. Hazir Ambalajli Gida: Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri
Bilgilendirme Y6netmeligimde tanimlandig gibidir.

2.1.4. Nominal Dolum Miktari: Hazir Ambalajlh Mamullerin Agirlik ve Hacim Esasma
Gore Net Miktar Tespitine Dair Yénetmelik’te tanumlandi gibidir.

2.1.5. Yabanci Madde: Krokan taniminda yer alan madderden baska gézle goriilebilir
her tiirlti maddedir.

2.2, Kiasaltmalar

2.2.1. Yonetmelik: Hazir Ambalajlt Mamullerin Afirhk ve Hacim Esasma Gore Net
Miktar Tespitine Dair Yonetmelik

2.3. Kapsam

2.3.1.  Bu teknik sartname, krokan: kapsar.

2.3.2. Bu teknik sartname; meyve barlari, tahil barlar1 ve kuruyemis barlar kapsamaz.
2.4. Siniflandirma

2.4.1. Cesitler

2.4.1.1. Cesit-1: Findikli Krokan

2.4.1.2. Cesit-2: Balli Findikli Krokan

2.4.1.3. Cesit-3: Antep Fistikli Krokan

2.4.14. (esit-4: Balli Antep Fistikli Krokan

2.4.1.5. Cesit-5: Yer Fistikli Krokan

2.4.1.6. Cesit-6: Ball1 Yer Fistikh Krokan

2.4.1.7. (esit-7: Bademli Krokan

2.4.1.8. Cesit-8: Susamli Krokan

3. ISTEK VE OZELLIKLER

3.1. * Genel Istekler

3.1.1. Satin almacak krokan cesidi, ihale/ahm dokiimaninda belirtildigi gibi
olacaktir. o
3.1.2. Krokan, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi ve Gida Maddeleri Tuzugu nd‘

alan ve bu teknik sartnamede belirtilmeyen hususlara uygun olacaktir. Bu husus;; yii
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tarafindan gida tireticisinin yazih beyanina dayali olarak muayenelerde Muayene ve Kabul
Komisyonuna yazih olarak taahhiit edilecektir.

3.13. Kalite giivence ve uriin kalite belgeleri ile ilgili hususlar, ihale/alim
dokiimaninda belirtildigi gibi olacaktir.

3.14. Krokan gegidine gore cn az %58 (yiizde clli sekiz) findik veya antep fistigt veya
yer fistif1 veya badem veya susam igerecektir. Bu husus, yitklenici tarafindan gida iireticisinin
yazili beyanina dayah olarak muayenelerde Muayene ve Kabul Komisyonuna yazili olarak
taahhiit edilecektir.

3.1.5. Cesit-2, Cesit-4 ve Cesit-6 krokan en az %22 (yiizde yirmi iki) siizme bal
icerecektir. Bu husus, yiiklenici tarafindan gida Greticisinin yazili beyanina dayali olarak
muayenelerde Muayene ve Kabul Komisyonuna yazili olarak taahhiit edilecektir.

3.2, Teknik Istekler

3.2.1. Duyusal ve Fiziksel Ozcllikler
3.2.1.1. Kendine has tatta olacak, yabanci tat igermeyecektir.
3.2.1.2, Kendine has kokuda olacak, yabanci koku igermeyecektir.
3.2.1.3. Kendine has goriiniiste olacaktir.
3.2.14. Kendine has renkle olacaktir,
3.2.15. Kirlmus, ezilmis ve pargalanmig olmayacaktir.
3.2.1.6. Acilagmig olmayacaktir.
3.2.1.7. Yabanci madde bulunmayacakiir.
3.2.1.8. Krokan kalinlify, en fazla 1,5 (bir virgiil bes) cm olacaktir.
3.2.2. Kimyasal Ozellikler
3.2.2.1. Rutubet miktari, en fazla %3 ( yiizde ti¢) (m/m) olacaktir.
3.2.2.2. Serbest yag asitleri (dziitlenmig yagda oleik asit cinsinden) miktari, en fazla
%1,5 (ytizde bir virgiil beg) (m/m) olacaktir.
3.2.2.3. Peroksit sayis (6ziitlenmis yagda), en fazla 10 (on) (miliesdeger g/kg) olacaktir.
3.2.2.4. Toplam yag miktar, en az %25 (yiizde yirmi bes) (m/m) olacaktir.
3.2.2.5. Protein miktari, en az %11 (ylizde on bir) (m/m) olacaktir.
3.2.2.6. Ham seliiloz miktari, en fazla %4 (yiizde dort) (m/m) olacaktir.
3.2.2.7. Toplam geker (sakkaroz cinsinden) miktar1, en fazla %60 (yiizde altmig)(m/m)
olacaktir. »
3.2.2.8. Toplam kiil mikts%.rl, en fazla %2 (yiizde iki) (m/m) olacaktir.
'3.23.  Mikrobiyolojik Ozellikler
3.2.3.1. E.coli sayisi, Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi’nde

“helva, pekmez, lokum, baklava ve diger serbetli tatlilar, ezme, cezerye, findik ve fistik
ezmeleri, sekerlemeler vb.” igin belirtilen limitlere uygun olacaktir.

3.2.3.2. Maya ve kif sayisi, Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler
Yonetmeligimde “helva, pekmez, lokum, baklava ve diger serbetli tatlilar, ezmé,-c Erye
findik ve fistik ezmeleri, sekerlemeler vb.” icin belirtilen limitlere uygun olacafk” C
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3.2.33. Salmonella, 25 (yirmi bes) gramda bulunmayacaktir.

3.2.4. Toksikolojik Ozellikler

3.2.4.1. Aflatoksin Bi miktar;, cesidine gére Tirk Gida Kodeksi Bulaganlar
Yonetmeligi’nde belirtilen limitlere uygun olacaktir.

3.2.4.2. Aflatoksin (B1+B2+G1+G2) miktar, cesidine gore Tirk Gida Kodeksi
Bulagaular Yonetmeligimde belirtilen limitlere uygun olacaktir.

3.3. Ambalajlama ve Etiketleme Isteklerd

331, Gida ile temas eden ambalaj malzemesi, gidalarda kullamlabilir olacuktr. Bu

husus, yiiklenici tarafindan gida iireticisinin yazili beyamna dayali olarak muayenelerde
Muayene ve Kabul Komisyonuna yazili olarak taahhiit edilecektir,

3.3.2. Hazir ambalajli gidanin nominal dolum miktariin Yénelmelik kapsaminda
olmas1 halinde; ger¢ek dolum miktarlarimin kontrol sonucu, Yoénetmelik’te belirtilen esaslar
dahilinde kabul edilebilir olacaktir (hazir ambalajli gidamn nominal dolum miktarinin
Yénetmelik kapsamimda olmamasi halinde, bu istege bakilmayacaktir).

3.3.3. Hazir ambalajli gidanin nominal dolum miktarimn Yénetmelik kapsaminda
olmasi lalinde; gergek dolum miktarlarimn ortalamasi, nominal dolum miktarmdan az

o olmayacaktir (hazir ambalajli gidanin nominal dolum miktarmin Y&netmelik kapsaminda
olmamas halinde, bu istege bakilmayacaktir).

3.3.4. Etiket bilgileri, Gida Maddcleri Tiiziigii ve Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi hiikiimlerine uygun olacaktir.

335 Ghda ile temas eden ambalajlar, kapatilmis olacaktur.

3.3.6. Guda ile temas eden ambalajlar, delinmis ve/veya yirtilmis olmayacaktir.

3.3.7. Ambalajlama ve etiketleme ile ilgili diger hususlar, ihale/alim dekiimaninda
belirtildigi gibi olacaktr. '

4. DENETIM VE MUAYENELER iCiN NUMUNE ALMA

4.1. Denetim ve muayeneler i¢in numune alma islemi, yiiriirliikte olan Giiv.K.K.I g1
Mal Alimlar Denetim, Muayene ve Kabul Islemleri Yonergesi esaslarina gore yapilacaktir.
4.2. Cesidi, ambalaji, ambalaj agirhg, tavsiye edilen tiiketim "tarihi veya son

tiiketim tarihi, parti veya seri numarasi ayni olan ve bir defada muayeneye sunulan krokanlar,
bir parli sayilacaktir.

o 4.3. Numune alma islemi (ger¢ek dolum miktarlar ve gercek dolum miktarlarinin

" ortalamas1 muayenesi harig), Nisan 1991 tarihli TS 9131'e gore yapilacaktir.
4.4. Gergek dolum miktarlar: muayenesi i¢in numune alma islemi, parti bilytikliigline
gore Yonetmelik’te tahribatsiz muayene igin belirlenen esaslara gore yapilacaktir.
4.5. Gergek dolum miktarlarinin ortalamasi muayenesi i¢in numune alma islemi,
parti bilyiikligine gére Yonetmelik’te tahribatsiz muayenc igin belirlenen esaslara gore
yapilacaktir.
5. DENETIM VE MUAYENE

51, 7 "Genel Hususlar

5.1.1. Denetim ve muayeneler, yiriirlitkte olan Giiv.K.K.lig1 Mal Alimlari Denetim,

Muayene ve Kabul Islemleri Yénergesi esaslarina gore yapilacaktir.

5.1.2. Yiiklenici tarafindan kargilanan ve muayenelerde kullanilacak tiim cihaz ve Olcii
aletlerinin kalibrasyonlarmimn yapildigina dair kalibrasyonu yapan akredite firma/kuriin veya
kurulusun verdigi muayene esnasinda gecerliligi bulunan belge/sertifika, muayenéler sirasmda_
Muayene ve Kabul Komisyonuna ibraz edilecektir.
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.5.2.2.2.2.  Maya ve Kiif sayimi: Nisan 2014 tarihli TS ISO 21527- -27ye gore yapilacaktir

5.2, Denetim ve Muayene Metotlary

5.2.1. Fiziksel Muayene

5.2.1.1. Duyusal Muayene: Gozle incelenerek, koklanarak ve tadilarak yapilacaktir.
5.2.1.2. Yabancit Madde Aranmasy: Gozle ve elle incelenerek yapilacaktir.

5.2.1.3. Krokan Kalinligs Muayenesi: Olgiilerek yapilacaktir. |

5.2.14. Ambalaj Muayenesi: Gozle ve elle incelenerck ve ayrica ctiketleri ctiketleme ve
isaretleme 1le ilgili 6zellikleri igerip igermedikleri kontrol edilerek yapilacaktir.

5.2.14.1. Gergek Dolum Miktarlarimin Tayini: Yénetmelik’te “Hazr Ambalajli

Mamullerin Gergek Dolum Miktarlarinin Kontrolii” baglig altinda belirtilen esaslar dahilinde
tahribatsiz muayene metoduna gére yapilacaktir (tayinde gerekli olan “ambalaj darasr™, en
fazla 20 (yirmi) adet olmak iizere duyusal muayenede agilan hazir ambalajlarin damlarinin
ortalamast alinarak hesaplanacaktir). ‘

5.2.1.4.2. Gergek Dolum Miktarlaninin Ortalamasi Tayini: Yénetmelik'te “Bir parti
olusturan her bir hazir ambalajli mamullerin ortalama gercek dolum miktarlarinm kontroli”
baghify altinda belirtilen esaslar dahilinde tahribatsiz muayene metoduna gore yapilacaktir.

5.2.2. Laboratuvar Muayenesi
5.2.2.1. Kimyasal Muayene

5.2.2.1.1. Rutubet Miktar1 Tayini: Nisan 2021 tarihli TS ISO 77 I’e gore yapilacaktir.

5.2.2.1.2. Serbest Yag Asitleri Miktar1 Tayini: Numuneden dietileter ile ekstrakte edilmis
yagda oleik asit cinsinden Kasim 2020 tarihli TS EN ISO 660°a gore yapilacaktir.

5.2.2.1.3. Peroksit Sayis1 Tayini: Numuneden dietileter ile ekstrakte edilmis yagda Nisan
2017 tarihli TS EN ISO 3960°a gore yapilacaktir.

5.2.2.1.4. Toplam Yag Miktan1 Tayini: Mart 2016 tarihli TS EN ISO 11085’¢ gore
yaptlacaktir.

5.2.2.1.5. Protein Miktar1 Tayini: Aralik 2015 tarihli TS 324°e gére yapilacaktir.
5.2.2.1.6. Ham Seliiloz Miktar1 Tayini: Kasim 1986 tarihli TS 4966°ya gére yapilacakfr.
5.2.2.1.7. Toplam Seker Miktani Tayini: Analiz numunesinden yaklasik 5 g deney

numunesi alarak, etil eter ile ekstrakte edildikten sonra Mart 2018 tarihli TS 7780°¢ gdre
yapilacaktir.

5.2.2.1.8. Toplam Kiil Miktant Tayini: Ocak 2001 tarihli TS 2131 ISO 928’¢ gore
yapilacaktir. ‘

5.2.2.2. Mikrobiyolojik Muayene

5.2.2.2.1. E.coli Saymm: Nisan 2021 tarihli TS ISO 16649-1"¢ veya Nisan 2012 tarihli TS
ISO 16649-2’ye gore veya uluslararas: gegerliligi olan diger metotlara gére yapilacaktir.

5.2.2.2.3. Salmonella Aranmasi: Nisan 2017 tarihli TS EN ISO 6579-1°¢ (Mart 2020
tarihli TS EN ISO 6579-1:2017/A1 dahil) gore yapilacaktir.
5.2.2.3. Toksikolojik Muayene

5.2.2.3.1. Aflatoksin B1 Miktar1 Tayini: Mart 2010 tarihli TS EN ISO 16050 ye veya
ELISA metoduna gére yapilacaktir. ' :

5.2.2.3.2. Aflatoksin (B11B21G1+G2) Miktar Tayini: Mart 2010 tallhh TS;’-? EN T
16050’ye veya ELISA metoduna gére yapilacaktir.
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5.2.2.4. Gida Maddeleri Tiiziigii ile Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine Atf Yapilan
Teknik Sartnamede Belirtilmeyen Hususlarm Muayenesi

5.3.2.4.1. Bu hususlarin muayenesi kesin (kat'?) kabul sirasinda yapilmayacak, gidanin
tiketimi esnasinda gidadan kaynaklanan herhangi bir zehirlenme veya saglik problemi cikt g1
takdirde, ulusal/uluslararasi standartlara uygun olarak, yiiriirliikte olan Giiv.K.K.ign Mal
Ahmlan Denetim, Muayene ve Kabul Iglemleri Yonergesi esaglari dahilinde yaptirilacaktir,

5.3.2.4.2. Bu analizler sonucunda gidanm (nda Maddeleri Tiiziigii ve Tirk Gtda Kodeksi

Yonetmelifine uygun olmadigmm tespiti halinde dogabilecck zarar ve ziyandan yiiklenici sorumlu
olacaktir.

5.2.2.5. Analizler, yukanda belirtilen metotlar kullamlarak veya spektrometre/
spektrofotometre, ICP spektrofotometre, Atomik Absorpsiyon, Gaz Kromatografisi, HPLC

veya teknolojik gelismelerin paralelinde gelistirilen diger cihazlar kullamilarak da
yapilabilecektir.

6. YARARLANILAN KAYNAKLAR

6.1. Milli Savunma Bakanhg Teknik Hizmetler Dairesi Baskanlhifanin Ocak 2024
tarih ve TEK.H.: 06-373 A sayihi “Krokan Teknik Sartnamesi”.

7. EKLER

Yoktur.
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Giivenlik Kuvvetleri Komutan
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